
 
 

 

 

2. Kemptener Qualitäts-Tage, 07./08.06.2018 
Erfahrungstausch für Qualitätsleiter/innen der Milch- und Lebensmittelwirtschaft 

 

10:00 Begrüßung der Teilnehmer, Eröffnung der 
Foyer-Ausstellung, Organisatorisches 
 
 

Themenbereich 1: Prozessoptimierung 
 

 Moderation 

Joachim Dietrich, Ehrmann AG  
Gesamtleiter Qualitätssicherung/  
Qualitätsmanagement 
 

 

10:10 
 
 

Qualitätsfaktoren beim Labor - Um- und 
Neubau 

  Grundlagenermittlung 
 Planung 
 Angebotseinholung und Vergabe der 

Bauleistungen 

 Bauausführung 

Florian Rothe, RT Ingenieurgesellschaft für Versorgungs-
technik mbH 
 

10:55 
 
 

Auf dem Weg zu Excellenten Prozessen – 
Six Sigma in der Milchwirtschaft (Teil 1) 

  Was ist Six Sigma? 
 Nutzen von Six Sigma? 
 Vorgehensweise und Umsetzung 

 Praktische Beispiele aus der Milch-
wirtschaft 

Wilfried Weber, Pro Process GmbH, Geschäftsführer 
 

 
 

Zwischen Teil 1 und 2 des Vortrages erfolgt 
eine 30-minütige Pause  
 

12:10 Auf dem Weg zu Excellenten Prozessen – 
Six Sigma in der Milchwirtschaft (Teil 2) 

Wilfried Weber, Pro Process GmbH, Geschäftsführer 

 
12:45 Mittagessen / Besuch der Ausstellung 

 
13:45 

 
 

Der Einfluss der Laboruntersuchungen auf 
die Betriebswirtschaft 
  Einblick in die Produktkalkulation 

 Auswirkung von Labordaten auf die 
Produktbewertung 

 Betriebswirtschaftlicher Ansatz zur 
Plausibilitätsprüfung von Labordaten 

 Anforderungen an Labordaten, die in 
betriebswirtschaftliche Auswertungen 
einfließen 

Martin Fröhlich, GKC Dr. Öttl & Partner Dairy and Food 
Consulting AG, Geschäftsbereichsleiter  
 

 
14:30 

 
 

 
Themenbereich 2: Lebensmittelsicherheit und 
Managementsysteme 
 

 Moderation 

Reinhard Endt 
Karwendel-Werke Huber GmbH & Co. KG 
Bereichsleiter Qualitätsmanagement 

 

  

 
15:15 

 
 

 
Die neue Bayerische Kontrollbehörde für  
Lebensmittelsicherheit und Veterinärwesen 
(KBLV) 

  Entstehungsgeschichte 
 Aufgaben 
 Ausblick 
 

 
Eckard Bösch, KBLV, Kontrollgruppenleiter 
 
 

15:15 
 
 

IFS-Standards und deren Entwicklung –  
Anforderungen an die Milchwirtschaft 

  Die weitere Entwicklung des IFS-Food 
 Was kommt auf die Milchwirtschaft zu 
 Entwicklungen, Vorteile und Nachteile 
 Zusatzanforderungen innerhalb der 

Milchwirtschaft 

 Unangekündigte Audits und das  
Integrity-Programm 

Günther Heißenhuber, Unternehmensberatung Heißenhuber 
 

16:00 Pause, Besuch der Ausstellung 
 

16:30 
 
 

Themenbereich 3: Haftung und Recht 
 

 
 
 
 

Moderation 

Prof. Dr. Erwin Märtlbauer 
LMU München 
 

 
Durchführung eines freiwilligen öffentlichen 
Rückrufs anhand eines Fallbeispiels  

  Anwendungsfälle und Fall-
konstellationen  

 Krisenmanagement  
 Gesetzliche Handlungspflichten  
 Aufbereitung von Informationen  
 Behördenkommunikation 
 Abstimmung mit dem Versicherer  

 Unternehmensinterne Organisation und 
taktische Aspekte  

Dr. Carsten Oelrichs, ZENK Rechtsanwälte, Vorsitzender 
BLL-Rechtsausschuss 
 
 

17:15 
 
 

Verhalten bei einem erzwungenen öffentlichen 
Rückruf oder einer behördlichen Information 
der Öffentlichkeit  
  Behördenkommunikation 

 Rechtliche Optionen  
 Geltendmachung von Schadensersatz  

 
 

Dr. Carsten Oelrichs, ZENK Rechtsanwälte, Vorsitzender 
BLL-Rechtsausschuss 
 

18:00 Ende des ersten Seminartages 

19:15 Abendessen  
auf Einladung der muva kempten GmbH  
Erfahrungsaustausch bei gemütlichem Beisammensein 

Donnerstag, 07. Juni 2018 
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08:30 

 
 

 
Themenbereich 4: QS / Labor 
 

 Moderation 

Dr. Monika Knödlseder 
muva kempten GmbH 
Geschäftsführerin 
 

 

Authentizität / Food Fraud - – Aus Sicht der Analytik 

  Einführung in die Themen Lebensmittelbetrug 
und Authentizität 

 Möglichkeiten und Grenzen moderner Analytik 
 Herausforderungen für die Zukunft  

 

Prof. Dr. Markus Fischer, Hamburg School of Food Science 
Professor für Lebensmittelchemie 
 

09:15 
 
 

Authentizität / Food Fraud – Aus Sicht der amtli-
chen Lebensmittelüberwachung 

  Beispiele aus der amtlichen Lebensmittelüberwachung  
zu den Themen Lebensmittelbetrug und Authentifizierung 

 Maßnahmen innerhalb Deutschlands und der EU 

 Amtliche Lebensmittelüberwachung – Quo vadis? 

Dr. Ulrich Busch, LGL Bayern, Leitender Regierungsdirektor  
 

10:00 Pause, Besuch der Ausstellung 
 

10:30 
 
 

Beta-Casein Varianten in Milch - eine Übersicht 

  Beta-Caseine und Beta-Casomorphine 
 Gesundheitliche Aspekte 
 Technologische Aspekte 

 Tierzüchterische Aspekte 

Prof. Dr. Erwin Märtlbauer, LMU München 
Inhaber des Lehrstuhls für Hygiene und Technologie der Milch 

 
11:15 

 
Neue Verordnungen  
  42. Verordnung zur Durchführung des Bundes-

Immissionsschutzgesetzes  
(Verordnung über Verdunstungskühlanlagen, Kühltürme 
und Nassabscheider - 42. BImSchV)  

 Verordnung zur Neuordnung trinkwasserrechtlicher  
Vorschriften 

Dr. Maximilian Moravek, muva kempten GmbH 
stellv. Abteilungsleiter  Mikrobiologie 

 
12:15 Ende der Seminarveranstaltung 

Imbiss, Besuch der Ausstellung 

Freitag, 08. Juni 2018 
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